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3 RETTERS MENY

499,-KR PR.PERS
ANBEFALT VINPAKKER: 386,-KR PR.PERS (3 GLASS)

FORRETT:

DIM SUM MIX s (4 STK)

KOKKENS UTVALG AV VARE MEST
POPULAR DUMPLINGS.

fo) el b

HOVEDRETT:

KYLLING GONG BAO £LJ&¥51R

DENNE BER@MTE KYLLINGRETTEN OPPKALT ETTER DEN
KINESISKE GENERALEN GONG BAO, ER ET “MUST”
I ENHVER KINESISKRESTAURANT. MED EN HVITL@K OG
CHILIPEPPER SAUS OG CASHEWN@TTER.

‘e
DESSERT:
FRITERT BANANER VEEE
EN KLASSISK DESSERT, SERVERES MED ISKREM.
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6 RETTERS MENY
FOR TO ELLER FLERE

MINIMUM 2 PERSONER : 768,-KR PR.PERS
ANBEFALT VINPAKKER: 499,-KR PR.PERS (4 GLASS)

FORRETTER:

DIM SUM MIX sulvBfE (6 STK)

KOKKENS UTVALG AV VARE MEST
POPULAR DUMPLINGS.

AL 3

BABY BACK RIBS Zi1/)vH

SPARERIBS I BARBECUE
SAUS & RISVINEDDIK.

v
4
)

MELLOM RETT:
PEKING AND #&£R5 g

HJEMMELAGET GRILLET ANDEBRYST,
SERVERES MED GRONNSAKER,
PANNEKAKER OG HOISIN SAUS.

g 2

HOVEDRETTER:

/) SIGMAT CLAY POT ;SE¥RISR R

KONGEREKER, KAMSKJELL OG BREIFLABB,
WOKET | SZECHUAN PEPPERSAUS.

PEPPERBIFF - CANTONESE STYLE &R 2ZH4H

TYNNE SKIVER AV BIFF INDREFILET |
PEPPERSAUS, OiGR@NNSAKER.

s>

DESSERT:
SJOKOLADEFONDANT MED ISKREM
KBTI AT
SJOKOLADEFONDANT MED ISKREM.
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DIM SUM / FORRETTER

CHAR SIU BAO XJ&8(2 STK) | 98, KR
KINESISK HVETEBOLLER MED GRILLET RIBB

Leedd

VARRULLER &F#(2 STK)| 129-KR

HJEMMELAGDE VARRULLER MED KYLLING,
SCAMPI, OST. SERVERES MED S@T CHILI DIP.

ol i 0%

HA KOW #F4% (3 STK)
DAMPET DUMPLINGS FYLT MED KONGEREKER.

oo

WONTON ¥SPIHF{=is (3 STK) | 98- KR
DAMPET DUMPLINGS FYLT MED KYLLING OG REKER.
o >e%

SIU MAI #832(3 STK)
DAMPET DUMPLINGS FYLT MED SVINEKJ@TT OG REKER.

@ e

DUCK GYOZA YERSPYZF(3 STK)

FRYTERT DUMPLINGER,
FYLT MED ANDKJ@TT OG VARL@K.

g A

PRAWN & CHIVES DUMPLING | 98,- KR

98,- KR

98,- KR

109,- KR

EFZF (3 STK)
DAMPET DUMPLINGS FYLT MED RAMSL@K OG REKER.
o L)

VEGETAR DUMPLING E/&F(4 STK)
DAMPET DUMPLINGS FYLT MED GR@NNSAKER.

:?:%# p:&

SIU LOONG BAO /\EE(3STK) | 98- KR
DAMPET DUMPLINGS FYLT MED SVINEKJ@TT.
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98,- KR
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DIM SUM / FORRETTER

BABY BACK RIBS ZH/\HE

BRASERT | ILDFAST FORM,
BARBECUE SAUS & RISVINEDDIK.

U
24
\)

‘ 139,- KR
BUTTERFLY SCAMPI !EH!%!F‘ 139, KR

TEMPURA KONGEREKER
SERVERES MED S@T CHILI DIP.

DIM SUM MIX st (6 STK)

KOKKENS UTVALG AV VARE TRE
MEST POPULAR DUMPLINGS.

o &0 a% b

KYLLING SATAY VZ 38K 139,- KR
SERVERES MED PEANZTTER OG SATAY SAUS.
St

179,- KR

SUPPER

/) TOM YUM KUNG SUPPE £&FBIh3% | 169 KR

KLASSISK STERK OG SYRLIG THAI SUPPE MED
KONGEREKER OG SITRONGRESS.

/) SZECHUAN HOT & SOUR SOUP[ 169,-KR
79| | B&5R 7
KLASSISK STERK OG SYRLIG KINESISK
SUPPE MED ANDEKJ@TT.

o 3

WONTON - SOUP Bzl 169, KR

WONTON - SUPPE MED SJ@GRESS,
VARL@ZK OG KINESISK EDDIK.
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HOVEDRETTER

/) SIBMAT CLAY POT E&£RDER
KONGEREKER, BREIFLABB, KAMSKJELL,
WOK MED SZECHUAN SAUS.

/) SZECHUAN FISK /
SZECHUAN BIFF

K=& [ KEFH

TRADISJONELL OG BERGMTE

RETTTEN MED EN SMAK AV SZECHUAN.

RETTEN SERVERES MEDGRGNNESAKER OG
TYNNE SKIVER AV BREIFLABBFILET / BIFF PA
TOPPEN AV RETTET SAMMEN MED T@RKET CHILI,
SZECHUANPEPPER, HVITLOK OG KORIANDER.

b

SVINEKJQTT / KYLLING | SURS@T
MEER / MEES

FRITERT SVINEKJ@TT / KYLLINGFILET
MED SUR-S@T SAUS, SERVERES
MED FRISK GRENNSAKE OG FRUKT.

@ ()
0% 7 é‘z

Z)KINESISK BRAISED PORK RIS
PR

BRAISED PORKRIS ER ET TRADISJONELT KINESISK RETT.
RETTER ER EN AV DE MEST KJENT MED GODE SMAK
OG PASSE PERFEKT MED RIS.

o S

/) PANG PANG BIFF FVEERE-HD

FRITERT BIFFSTRIMLER AV INDREFILET | EN S@TLIG
CHILISAUS - EN SPESIALITET FRA SOYA KJOKKENET.

4 |

PEPPERBIFF - CANTONESE STYLE
PRIR R

TYNNE SKIVER AV BIFF INDREFILET MED
PEPPERSAUS, OG GRONNSAKER.

&

™

STEKT RIS MED KYLLING XS Egb4
STEKT RIS MED KYLLING, EGG OG GR@ZNNSKAER.
%

o L BIEEEEE,

339,- KR

369,- KR/
349,- KR

219,- KR

279,- KR

339,- KR

339,- KR

229,- KR
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PEKING AND 3 }EmSHg
GRILLET AND SERVERES MED GR@ONNSAKER,
PANNEKAKER OG HJEMMELAGET HOISIN SAUS.

KYLLING GONG BAQ £IjESiR
DENNE BERZMTE KYLLINGRETTEN OPPKALT ETTER DEN
KINESISKE GENERALEN GONG BAO, ER ET “MUST”
| ENHVER KINESISKRESTAURANT. MED EN HVITLZK OG
CHILIPEPPER SAUS OG CASHEWNOTTER.

/) KOKO KYLLING BR¥RIGIR

SPR@STEK KYLLINGSLAR FILET(BEINFRI) WOK MED
GRONNSAKE OG STERK SURLIG SAUSE.

/£ KAM KOM HOT POT f+$8Z:14%

DENNE RETTEN BRASERES RAVARERENE |

EN ILDFAST LEIRPANNE MED KYLLING, LAM,
BIFF OG KONGEREKER OG GRONNSAKER | EN
TOMATISERTHVITL@ZK OG CHILIPEPPERSAUS.

CRISPY NUDLER &4 /Em

SPROSTERTE NUDLER WOKET MED BIFF INDREFILET
| EN FYLDIGSHIITAKE & OYSTERSAUS.

L Ooﬁi”

WOK UDON NUDLER YR S&mH

JAPANSKE UDON NUDLER WOK MED KYLLING,
PAK CHOI, RODLOK,BONNESPIRER,
VARL@K, SOYASAUS OG RISVIN.

SOYA NUDLER YE&

PANNESTEKT BIFF | SOT SOYABZNNER SAUCE OG
GRONNSAKER SOM TOPPING FOR NUDLER.

b de oy

SOYA’S SUGMATTALLERKEN 7/Eg$if#&

1/2 HUMMER, BREIFLABB OG KAMSKJELL
| HHEMMELAGET ASIATISK HUMMERSAUS.

> QT V¥

2 VEGETAR STEKT RIS %kfl\
STEKT RIS MED GR@NNSAKER

®
‘ 369,- KR
m‘“%"
279,- KR
‘e
279,- KR
00
| 359 - KR
T
‘ 279,- KR
259 - KR
g&ae
‘ 259 - KR
‘ 419 - KR
159 - KR
o
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vegan

PANNESTEKT BROKKOLI /& =1¢] 168- KR

PANNESTEKT BROKKOLI MED HVITL@KT
OG VEGETARIANSK SAUS.

2 /) BUDDHA HOT POT SHEER | 229- KR
FRITERT TOFU MED GRZNNSAKER |
SZECHUANSAUS.
&

o™

V%’n VEGETAR WOK UDON NUDLER]} 219-KR
e JUI=E

JAPANSKE UDON NUDLER WOK MED PAK CHOI,

R@D LOK, BONNESPIRER VARLOK,

SOYASAUS OG RISVIN.

>

™

2 5 MAPO TOFU ERFESTE | 229 KR
EN MYK TUFO RETTER MED
GRONNSAKER | SZECHUANC PEPPER SAUCE.

&

™

DESSERT

SJOKOLADEFONDANT J/&£&155% 1

HJEMMLAGET SJOKOLADEFONDANT
MED ISKREM OG FRUKT.

169,- KR

A XS

DAGENS KAKE MED ISKREM 159;‘KR
WA EERAHK] o @ 0%
DAGENS KAKE MED ISKREM.
SP@RRE EN AV VARE SERVIT@R.

JORDBARSALAT EEI5R IR 169 KR

JORDBARSALAT SERVERES MED HVIT OG MJRK
SJOKOLADEMOUSSE TILSMAKT COINTREAU.

FRITERT BANANER YEHE 159 KR

EN KLASSISK DESSERT, SERVERES MED ISKREM

2 MANGO SAGO =ERFENXE | 149-KR

EN MAGISK KOMBINASJON AV FERSK MANGOSAUS
OG TAPIOCA-PERLER. DEN SMAKFULLE DESSERT
MED EN LAV KALORI OG SUNN DESSERT.
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